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ALTO WINE ESTATE

“LEADER PER | VINI ROSSI IN SUDAFRICA CON UN’EREDITA SECOLARE”

Eredita e tradizione, unite ad evoluzione e innovazione. Questi sono i tratti distintivi di Alto Wine
Estate, situata nel cuore delle famose zone vinicole di Stellenbosch, lungo le ripide pendici setten-
trionali dell’Helderberg nel Triangolo d’Oro. Per oltre un secolo, Alto si € costruita una reputazione
come una delle pitu antiche e rispettate tenute di soli vini rossi in Sudafrica. Una tenuta con una
ricca storia, che si addice al suo status di una delle tenute iconiche delle zone vinicole del Western
Cape. | suoi vigneti si elevano fino a 500 metri sul livello del mare, appositamente piantati in base
all’altitudine per garantire una maturazione uniforme e prolungata delle uve per ottenere vini ricchi
e dal sapore intenso, per cui sono noti, da qui il nome Alto. Alto & un ambasciatore del vino rosso
Stellenbosch di qualita senza compromessi nel mondo. La produzione di vini di livello mondiale
inizia sempre nel vigneto e la chiave del continuo successo di Alto ¢ la dedizione alla scoperta della
grandezza in ogni vite nel tentativo costante di superare ogni aspettativa con ogni nuova annata.

UN PATRIMONIO CON OLTRE 100 ANNI DI TRADIZIONI E DI STORIA!
I vini di Alto racchiudono il patrimonio e le tradizioni che sono nella tenuta da oltre 100 anni. | primi
titoli di proprieta risalgono al 1693, ma fu solo nel 1919 che il podere fu interamente destinato al
vigneto. La gamma dei vini & composta interamente da uve coltivate nella tenuta; la base del suc-
cesso di Alto nel corso degli anni & sempre stata il suo straordinario terroir che offre costantemente
uve di pregiata qualita.
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Tipo di Vino: Miscela Rossa

Uva: 32% Cabernet Franc, 30% Cabernet Sauvignon, 15%
Merlot, 15% Shiraz, 8% Petit Verdot

Area: Stellenbosch

L'Alto Rouge € un vino con oltre 100 anni di storia. Nel 2022
Alto ha celebrato un traguardo straordinario con la produ-
zione della centesima annata consecutiva della sua rinomata
miscela rossa Alto Rouge. Uno dei vini piti famosi del Capo,
la prima annata di Alto Rouge ¢ stata prodotta nel 1922.
Una squisita miscela di 5 varieta d’'uva: Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Shiraz, Merlot e Petite Verdot. Il blend varia
ogni anno a seconda di cio che la natura regala ma sara sem-
pre in maggioranza Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc e
Shiraz. Un vino rosso dall'aroma pieno e denso di frutta nera,
fynbos e legno di cedro con un leggero sentore di moka.
L'Alto Rouge & amato da molti in Sudafrica ed € sempre un
vino che viene acquistato quando si fa riferimento al vino
rosso SA. E il vino ideale per tutti i giorni ma ha un grande
potenziale di invecchiamento.

Vignelo:

Le 5 varieta sono state raccolte a mano da vigneti nei terreni
di Hutton e Glenrosa, esposti a nord/nord-ovest, situati alle
pendici del monte Helderberg, a circa 100 - 500 m sul livel-
lo del mare che beneficiano degli effetti di raffreddamento
delle brezze marittime pomeridiane durante la stagione di
maturazione.

Deltagli di Vinificazione:

Le 5 varieta maturano in tempi diversi. Dopo la vendemmia,
ciascuna varieta € stata vinificata separatamente e fatta
fermentare sulle bucce per oltre 7 giorni a 25 e 27°C in
serbatoi di acciaio inox. Il mosto in fermentazione ¢ stato
rimontato piu volte al giorno. Dopo la fermentazione, i vini
sono invecchiati per 14-16 mesi in barriques di rovere fran-
cese al 90% e americano al 10%, prima di ottenere la miscela

desiderata.

Note di Degustazione:

Colore: Rosso rubino

Consistenza: Tannini eleganti e raffinati

Struttura: Finale lungo ed equilibrato, con ottimo

potenziale di invecchiamento

Corpo: Corposo

Aromi: Aromi di frutta nera supportati da fynbos, sentori di le-
gno di cedro e un leggero sentore di moka

Temperatura di servizio: 12-18 °C

Abbinamenti: Perfetto da solo o con pollo arrosto, manzo alla
griglia, stufati di agnello, selezione di conserve e formaggi sta-
gionati come Cheddar ed Edam.
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Tipo di Vino: Vino Rosso
Uva: 100% Shiraz
A\rea: Stellenbosch

L' Alto Shiraz & un altro esempio della sottile evoluzione di
Alto che continua a trasformare le tradizioni in trionfi. Un
vino rosso elegante e raffinato che ha la perfetta combina-
zione di spezie delicate e la pura espressione del frutto. Dal
colore rosso ricco e brillante, con note floreali profumate
sostenute da violette e delicate sfumature di spezie. Un vino
splendidamente equilibrato con un’eccellente purezza di
frutta e complessita al palato. Un vera espressione dell’'ec-
cellente terroir sudafricano!

Vigneto:

Le uve provengono da vigneti cresciuti in terreni granitici
e argillosi sul versante nord-occidentale, situati a circa 100
m - 150 m sul livello del mare.

Dettagli di Vinificazione:

Le uve sono state raccolte a mano. Dopo la diraspatura e
la frantumazione, il succo ¢ stato fermentato per 10 giorni
sulle bucce in serbatoi di acciaio inox a 25-27 °C. Utilizzano
il sistema di pompaggio. Dopo la fermentazione, il vino &
stato affinato in legno per 18 mesi, utilizzando una combi-
nazione di botti di rovere francese di primo, secondo e terzo
riempimento.

Note di Degustazione:

Colore: Rosso ricco e brillante

Consistenza: Complessita tannica

Struttura: Ottima frutta ed equilibrato

Corpo: Medio

Olezzi: Note floreali profumate, sostenute da

violette con sfumature speziate complesse

Temperatura di servizio: 13-14°C

Abbinamenti: Eccellente gustato con piatti in stile mediter-
raneo, agnello piccante, manzo o arrosti di maiale. Un ottimo
accompagnamento alla carne affumicata e un tradizionale bar-
becue sudafricano.

Specifiche Tecniche Tot. Acidita: 5,9 g/I

Residuo Zuccherino: 2,5 g/I Alcol: 14,0% vol. PH: 3,6 Formato: 750 ML

Specifiche Tecniche Tot. Acidita: 5,9 g/I

Residuo Zuccherino: 2,7 g/I Alcol: 14,0% vol. PH: 3,5 Formato: 750 ML
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Tipo di Vino: Vino Rosso
Uva: 100% Cabernet Sauvignon
Area: Stellenbosch

Con piu della meta della tenuta coltivata a Cabernet Sauvi-
gnon, questo vitigno grande e audace € la pietra angolare
dei celebri vini rossi di Alto Estate. Il vino ¢ stato aggiunto
nella gamma nel 1965 ed ¢ il vino piu premiato fino ad oggi.
L'imponente Alto Cabernet Sauvignon fonde I'eleganza del
vecchio mondo con il carattere corposo e fruttato tipico dei
vini del Triangolo d'Oro, il cuore della reputazione di Stel-
lenbosch per la produzione del Cabernet Sauvignon che
definisce il Sud Africa. Questo rosso & rinomato per il suo
corpo pieno e ricco di tannini maturi ma eleganti. Presenta
una buona combinazione di sapori di frutta nera e rossa tra
cui ciliegie rosse, cassis e prugne.

Vignelo:

Le uve provengono da vigneti esposti a nord che crescono
in sottosuoli di granito e argilla decomposti situati in altitu-
dini da 135 m a 500 m sul livello del mare. Le viti sui pendii
piu alti sono alimentate dalle fresche brezze marittime della
vicina False Bay.

Dettagli di Vinificazione:

Le uve sono state raccolte a mano. Dopo la diraspatura e la
frantumazione, il mosto & stato fermentato in serbatoi di ac-
ciaio inox tra 25-27°C. |l succo ¢ stato separato dalle bucce
dopo 14 giorni. Dopo la fermentazione, il vino & finito in bot-
ti di rovere francese di primo, secondo e terzo riempimento
e maturato per 18 mesi.

Note di Degustazione:

Colore: Rosso scuro e intenso

Consistenza: Tannini morbidi ma raffinati

Struttura: Complessita e ricchezza bilanciate con eleganza e
finezza.

Corpo: Corposo

Aromi: Frutta nera e rossa con prugne e fynbos

Temperatura di servizio: 12-18 °C

Abbinamenti: Ottimo gustato da solo o servito con piatti a base
di carne rossa come spiedini di struzzo, filetto, agnello o casse-
ruole.
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Tipo di Vino: Miscela Rossa

Uva: 72% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 5% Cabernet
Franc, 3% Petit verdot

Area: Stellenbosch

L'Estate Blend ¢ il blend della Tenuta, creato e lanciato da
Bertho van der Westhuizen nel 2015. Un'aggiunta abba-
stanza nuova al portafoglio di Alto, questo vino esprime lo
stile del suo enologo e il terroir di eccellenza della tenuta.
La miscela finale varia ogni anno ma & sempre composta
da Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc in maggioranza,
realizzati in stile bordolese. Di colore rosso intenso con un
sottotono violaceo. Prevalgono sapori di frutta rossa, nera
e blu combinati con sottili sfumature di rovere. Sofisticato
ma potente con finezza e profondita sostenuto da un finale
lungo ed elegante. Un vino principesco!

Vigneto:

Le uve provengono da vigneti esposti a nord che crescono
in terreni granitici decomposti situati ad altitudini tra i 135
m a 500 m sul livello del mare. Le viti sui pendii piu alti sono
alimentate dalle fresche brezze marittime della vicina False
Bay.

Dettagli di Vinificazione:

Le 4 varieta d'uva utilizzati per comporre questa miscela
maturano in momenti diversi. Ogni vitigno ¢ stato vinificato
separatamente e fermentato sulle bucce per 7-21 giorni a
24-26°C in vasche di acciaio inox. Utilizzano il sistema di
pompaggio. La fermentazione & avvenuta in botte, travasato
una volta e maturato per 18 mesi in 70 botti nuove.

Note di Degustazione:

Colore: Rosso

Consistenza: Tannini pieni e rigogliosi

Struttura: Finale lungo ed elegante

Corpo: Corposo

Aromi: Frutta rossa, nera e blu con sfumature di rovere
Temperatura di servizio: 12-18°C

Abbinamenti: Questo vino si abbina perfettamente a carni ros-
se, pollame e casseruole ed é ottimo servito con salumi e for-
maggi stagionati.

Specifiche Tecniche Tot. Acidita: 6,1 g/I

Residuo Zuccherino: 3,5 g/I| Alcol: 14,5% vol. PH: 3,6 Formato: 750 ML

Specifiche Tecniche Tot. Acidita: 6,2 g/I

Residuo Zuccherino: 2,5 g/I Alcol: 14,5% vol. PH: 3,5 Formato: 750 ML
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Tipo di Vino: Miscela Rossa
Uva: 50% Cabernet Sauvignon, 50% Cabernet Franc
Area: Stellenbosch

LAlto M.P.H.S. é l'apice della gamma Alto, una versione di
punta realizzata in omaggio ai precedenti vignaioli della te-
nuta, le cui iniziali compongono il nome. Creato da Schalk
van der Westhuizen nel 2010 quando ha celebrato il suo
primo decennio ad Alto. Prodotto solo in annate eccezionali,
questo blend esclusivo di cultivar nobili racchiude il filo con-
duttore di famiglia, tradizione e qualita che attraversa Alto
da oltre un secolo. La miscela finale deve essere semplice-
mente il miglior vino della migliore vendemmia. Alto MPHS
€ la massima espressione dl Alto. Dal colore viola intenso, gli
aromi di Cabernet Sauvignon di frutta scura si fondono con
le eleganti note di Cabernet Franc di frutta rossa. Un vino di
un’eleganza eccezionale e ben equilibrato!

Vigneto:

Le uve del Cabernet Franc provengono da vigneti esposti
ad ovest, situati a circa 400 m sul livello del mare e cresco-
no nei terreni profondi di Hutton, su pendii rinfrescati dalle
brezze marine pomeridiane. Le uve del Cabernet Sauvignon
provengono da vigneti esposti a nord/nord-ovest, situati a
circa 500 m sul livello del mare e crescono in terreni rocciosi
e granitici decomposti, su pendii rinfrescati dalle brezze ma-
rine pomeridiane.

Dettagli di Vinificazione:

Entrambe le varieta d’'uva sono state raccolte a mano. Vi-
nificate separatamente, la fermentazione € avvenuta in va-
sche di acciaio inox a 25-27°C. Utilizzano il pompaggio per
garantire la massima estrazione del colore. | vini sono stati
separati dalle bucce dopo 10 giorni e sono stati travasati
due volte in serbatoi di acciaio inox. Dopo la fermentazione,
e stato trasferito in nuove botti di rovere francese a grana
fine tostate medie da 300 litri per 24 mesi. Il vino & stato
assemblato senza affinamento e ha ricevuto un leggero fil-

traggio prima di essere imbottigliato.

Note di Degustazione:

Colore: Viola profondo e intenso

Consistenza: Tannini morbidi e ricchi con un finale potente.
Struttura: Ben bilanciato per frutta, acidita e alcol

Corpo: Corposo

Aromi: Cabernet Sauvignon di frutta nera con eleganti note di
Cabernet Franc di frutta rossa dominano il naso con l'aggiunta
di spezie di legno ben integrate

Temperatura di servizio: 12-18 °C

Abbinamenti: Ottimo gustato da solo o servito con piatti come
i pancioli di maiale saltati serviti con finocchio o un ragu di fun-
ghi selvatici servito con pappardelle e parmigiano.

Specifiche Tecniche

Tot. Acidita: 5,8 g/I

Residuo Zuccherino: 3,4 g/I| Alcol: 14,5% vol. PH: 3,55 Formato: 750 ML
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ERNIE ELS WINES

“IL SIMBOLO ICONICO DELLA REGIONE DI HELDERBERG”

Incorniciata da strepitose viste panoramiche su Citta del Capo e Table Mountain a ovest e su Stel-
lenbosch e sui monti Helderberg a est, Ernie Els Wines occupa una posizione previlegiata nella
regione di Helderberg a Stellenbosch, centro rinomato a livello mondiale per la produzione di vini
rossi di alta qualita. | recenti lavori di ristrutturazione hanno trasformato la tenuta in un simbolo
iconico della regione: un passaggio attraverso i grandi massi di granito e le porte in legno in stile
fattoria conduce nell'accogliente ed ampia sala di degustazione e nel ristorante, dove poter de-
gustare vini eccezionali abbinati ad una ricca Farm-Style Cuisine. Moderna, contemporanea ed
esclusiva, la cantina é stata ufficialmente aperta agli ospiti nel 2005 ma le sue origini risalgono al
1999, anno in cui Ernie Els sceglie Stellenbosch per produrre i suoi vini. Da allora I'attenzione si &
concentrata sulla produzione di vini Cabernet Sauvignon premium e miscele a base di Cabernet
Sauvignon. Una gamma di vini altamente premiata che prende il nome dalla leggenda del golf suda-
fricano, Ernie Els, e abilmente realizzata dalla leggenda dell’enologia, Louis Strydom. La selezione di
vini premium di Ernie Els va dal fruttato Chenin Blanc al corposo Cabernet Sauvignon. Vini iconici
dallo stile caratteristico che incarnano I'essenza stessa della regione vinicola di Stellenbosch!

7

ERNIE ELS WINES

VINI PREMIUM

Tra le sue collezioni decisamente nota € la celebre gamma Big Easy che include vini di prima clas-
se: il fresco Chenin Blang, il profumato e fruttato Cabernet Sauvignon Rosé, il classico Cabernet
Sauvignon. Per Ernie Els il Cabernet Sauvignon & una vera passione con il 60% di vigneti dedicati
a questa varieta. Attualmente coltivano 9 diversi cloni di CS. Questi cloni sono innesti accurata-
mente selezionati, valutati per la loro resistenza a virus e malattie e soprattutto per la loro qualita
eccezionale, fondamentale per produrre i vini pit pieni e fruttati della fama di Ernie Els.
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Big Easy
CHENIN BLANC

Tipo di Vino: Vino bianco secco
Uva: 100% Chenin Blanc
Area: Vino d'origine Western Cape

Il Big Easy Chenin Blanc & un vino bianco ricco di profumi
estivi e tropicali: pezzetti di ananas, mango salato, papaia e
spremuta di lime si uniscono agli aromi di fiori d’arancio, ca-
prifoglio e fynbos estivo. Questo bouquet di aromi si evolve
al palato con note di pesche noci e mela fresca. Un vino av-
volgente e ricco di frutta con un’attraente vitalita giovanile
che cresce nel finale.

Vigneto:
Le uve provengono dalla regione di Perdeberg, vicino a Pa-
arl.

Dettagli di Vinificazione:

Le uve sono state raccolte a mano. Dopo la cernita, le uve
sono state diraspate e leggermente pigiate. Il vino € stato
decantato durante la notte e travasato il giorno successivo.
Il contatto con le fecce post fermentazione é stato mante-
nuto per due mesi con agitazione settimanale delle fecce
prima della svinatura e stabilizzazione prima dell'imbotti-
gliamento. Questo vino € realizzato in uno stile fresco senza
alcun componente di rovere.

Note di Degustazione:

Colore: Bianco

Consistenza: Fresco e fruttato

Struttura: Secco, acidita medio-alta, alcol medio

Corpo: Medio-leggero

Aromi: Frutta tropicale, fiori d'arancio e caprifoglio
Temperatura di servizio: 7-10°C

Abbinamenti: Piatti leggeri di pesce, insalate, curry dolce, sushi.
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Tipo di Vino: Rosato
Uva: 90% Cabernet Sauvignon e 10% Cinsault
Area: Vino d'origine Stellenbosch

Il Big Easy Cabernet Sauvignon Rosé € un elegante rosato
estivo, leggero e rinfrescante, dalla struttura ben definita.
E’ caratterizzato da aromi coinvolgenti di fiori di ibisco ros-
so, frutti di bosco a bacca rossa, erbe aromatiche e buccia
d’arancia. Al palato e ricco di frutti di bosco incisivi: un mix
piccante di frutti di bosco, mirtilli rossi, mirtilli neri e fragole;
a meta palato emerge un limpido sapore di anguria. Un vino
superbamente asciutto con un lieve accenno di tannini sul
finale dai toni agrumati che attira per un altro sorso.

Vignelo:
Le uve provengono da vigneti esposti a nord-ovest all'inter-
no della denominazione Stellenbosch.

Deltagli di Vinificazione:

Uve raccolte a mano. | grappoli interi vengono trasferiti nella
pressa a membrana. Quest’azione di pressatura a grappolo
intero aiuta a preservare gli aromi fruttati e floreali preve-
nendo I'estrazione di fenoli o tannini dalle bucce. Il mosto
spremuto viene decantato e travasato prima di essere ino-
culato per la fermentazione. Terminata la fermentazione,
il vino rosato viene travasato in vecchie botti di rovere
francese per 3/4 mesi e lasciato sulle proprie fecce. Prima
dell'imbottigliamento, il vino viene travasato dalle botti, sta-
bilizzato e filtrato per garantire un vino fresco e aromatico
in bottiglia.

Note di Degustazione:

Colore: Rosa tenue

Consistenza: Fresco e fruttato

Struttura: Secco, acidita medio-alta; Tannini medio-bassi; Al-
cool medio

Corpo: Corposita medio-leggera

Aromi: Bacche rosse, erbe aromatiche, anguria, ibisco
Temperatura di servizio: 7-10°C

Abbinamenti: Salmone, Sushi, taglieri di salumi.

Specifiche Tecniche

Tot. Acidita: 5,4 g/I

Residuo Zuccherino: 2,1 g/I Alcol: 13,5% vol. PH: 3,47 Formato: 750 ML

Specifiche Tecniche Tot. Acidita: 5,4 g/I

Residuo Zuccherino: 2,3 g/I Alcol: 13,0% vol. PH: 3,54 Formato: 750 ML
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Big Easy
CABERNET SAUVIGNON

WINE CELLAR

FINE WINE MERCHANTS

Tipo di Vino: Rosso secco
Uva: 85% Cabernet Sauvignon e 15% Cinsault
Area: Vino d'origine Western Cape

Il Big Easy Cabernet Sauvignon & un raffinato vino rosso,
ricco e fruttato, dal colore quasi porpora. Caratterizzato da
attraenti aromi di cedro, spezie, frutta nera, prugna matura
e presenta un piacevole calore al naso. Al palato prevale una
sapida e brillante frutta rossa. 'aroma trasmette un senso di
qualitad. Quando il vino si apre, le note fruttate e terrose si
integrano maggiormente. Un vino intenso e abbastanza suc-
coso ma al contempo di facile bevuta con tannini morbidi.
Meravigliosamente giovane ed energico.

Vigneto:
Helderberg; Paarl e Robertson.

Dettagli di Vinificazione:

Le uve sono state raccolte a mano. Sul tavolo di cernita sono
stati rimossi tutti i gambi in eccesso e le bacche inferiori. La
fermentazione € avvenuta in serbatoi di acciaio inox aperti
e i vini sono stati rimontati manualmente da 3 a 5 volte al
giorno, garantendo la massima estrazione del colore dalle
bucce. Ogni varieta € maturata separatamente in botti di ro-
vere francese per 12 mesi prima dell’assemblaggio finale e
dell'imbottigliamento.

Note di Degustazione:

Colore: Rosso

Consistenza: Morbido e fruttato

Struttura: Secco, acidita medio-alta, tannini

medio-alti; Alcool medio

Corpo: Medio-alto

Aromi: Frutta rossa, frutta nera, cedro, sottobosco
Temperatura di servizio: 15-18°C

Abbinamenti: Piatti saltati in padella; carni arrosto; anatra.

Specifiche Tecniche

Tot. Acidita: 6 g/l

Residuo Zuccherino: 3,7 g/| Alcol: 13,5% vol. PH: 3,55 Formato: 750 ML
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STELLENZICHT WINES

“L’ECO-FRIENDLY WINE POD DI STELLENZICHT”

Sulle pendici dell’Helderberg, fuori la citta di Stellenbosch, nasce il Wine Pod di Stellenzicht: un’e-
sperienza di degustazione di vini come nessun’altra. Immerso nella natura con viste mozzafiato
sulle montagne circostanti, il Wine Pod é I'unica sala di degustazione della tenuta. L'obiettivo di
avere scarso impatto sull'ambiente si concretizza con la realizzazione di questa capsula ecologica
progettata senza fondamenta concrete, dando la sensazione di essere parte integrante della natura
circostante. La filosofia della sostenibilita e la protezione dell’habitat naturale guidano ogni attivita
nella tenuta. L'obiettivo & ottenere il meglio dalla natura, con un intervento minimo. Stellenzicht é
una grande azienda che ha le sue origini nella storica fattoria di Rustenburg dal 1818. Gli antichi
suoli di arenaria sono stati la spina dorsale di Stellenzicht per centinaia di anni. In questi terreni
affondano le radici della sua storia, come dimostra la presenza nei vigneti di asce a mano Acheule-
ane, utensili dell’eta della pietra. Il terreno roccioso € I'unica cosa che é rimasta costante nel corso
della storia dell’azienda, producendo ogni anno una generosa eccellenza. Onorando gli antichi suoli
esistenti, si & dedicato molto tempo alla scelta dei tipi di terreno per piantare le varieta giuste nel
sito giusto. Questo da la migliore possibilita alle viti di radicarsi nel terreno ideale e ai vini di essere
vere espressioni del proprio terroir naturale. A Stellenzicht si celebra la storia, mentre si & alla ricer-
ca dell'equilibrio per il futuro!

ALLA RICERCA DELLEQUILIBRIO
I vini radicati nella natura

Il simbolo della libellula che si intreccia senza sforzo con la SZ di Stellenzicht sta a simboleggiare
la continua ricerca dell’equilibrio. Nel corso degli anni, la natura si & adattata intorno alla fattoria e
Cio e stato visibile principalmente dal ritorno delle libellule nei vigneti. Questa creatura altamente
adattabile rappresenta il futuro della tenuta. Liconica libellula € il segno di una natura in perfetto
equilibrio, proprio come dovrebbe essere I'habitat in cui nasce ogni vino.

DIHAVANS

-
/

[ZNA'TTHLS /' 'V

D

SUNIM LH

71



'INES

SUDAFRICA / STELLENZICHT

72

THUNDERSTONE CHARDON

N
> SUDAFRICA

Thunderstone
CHARDONNAY

Tipo di Vino: Vino bianco secco
Uva: 100% Chardonnay
Area: Stellenbosch

Le “asce manuali” Acheuleane, comunemente chiamate
“Dondersteentjies” (o Thunderstones) ispirano la denomina-
zione di alcune gamme di vini tra cui la Gamma Thunder-
stone. Gli olandesi credevano che I'aspetto di queste asce
fosse la conseguenza di cio che accade quando un fulmine
colpisce una roccia e si rompe a meta e quando una persona
ne trovava uno, era visto come un portafortuna.

Il Thunderstone Chardonnay anche se non € una cultivar di
prima scelta, sta diventando un nuovo preferito. Caratte-
rizzato da aromi vibranti di agrumi freschi e albicocca con
alcune note di fiori bianchi. Il contatto prolungato con le
fecce crea strati di consistenza e sfumature nel vino, mentre
la componente di rovere pill vecchio contribuisce ai sentori
di biscotto sul finale. Un vino fruttato, piacevolmente equi-
librato, una grande espressione del terroir di Stellenbosch!

Vigneto:
Le uve sono raccolte a mano al mattino.

Dettagli di Vinificazione:

| grappoli interi vengono pressati mentre il succo freddo va
in vasca a decantare. Dopo che il succo ¢ stato travasato,
viene inoculato e trasferito in serbatoi di fermentazione.
Terminata la fermentazione, il vino viene affinato sulle fecce
per un massimo di 12 mesi.

Note di Degustazione:

Colore: Giallo paglierino

Consistenza: A strati con una finitura delicata

Struttura: Elegante

Corpo: Medio

Aromi: Agrumi freschi, albicocche, fiori bianchi

Temperatura di servizio: 8-10°C

Abbinamenti: Salmone all'aneto, cozze in salsa cremosa allo
chardonnay, frutti di mare.

NZICH

THUNDERSTONE ROSE

> SUDAFRICA

Thun’dersone
ROSE

Tipo di Vino: Vino rosato secco
Uva: 81% Shiraz, 14% Cinsault, 5% Grenache
Area: Coastal

Il Thundersone Rosé & una miscela di Shiraz e Cinsault con
un tocco di Grenache, delicatamente lavorata ed invecchia-
ta in vecchie botti per proteggere gli aromi floreali, la frutta
succosa e il finale delicato ma fresco. Al naso € caratteriz-
zato da invitanti sentori di fiori bianchi e fiori d’arancio. Al
palato si mostra vivace e fruttato. All'inizio si assaporano
note agrumate di arancio e pompelmo; poi si manifestano
pili caratteristiche di frutta rossa come fragole, ciliegie e
lamponi. Con un finale elegante e un’acidita ben integrata,
questo rosé é ideale da gustare in compagnia!

Vigneto:
W.O. Coastal

Dettagli di Vinificazione:

Le uve sono raccolte a mano. | grappoli interi vengono pres-
sati mentre il succo freddo va in vasca a decantare. Dopo
24h dalla decantazione, il succo viene travasato e inoculato.
A fermentazione ultimata, il vino viene travasato in vecchie
botti di rovere dove matura per 4 mesi.

Note di Degustazione:

Colore: Rosa salmone chiaro

Consistenza: Raffinato e complesso

Struttura: Pieno e fresco nel finale

Corpo: Leggero-medio

Aromi: Fragole, lamponi, note floreali

Temperatura di servizio: 10-12°C

Abbinamenti: Insalate estive, sushi, meringa ai frutti di bosco
e panna.

Specifiche Tecniche  Tot. Acidita: 5,41 g/I

Residuo Zuccherino: 2,79 g/I Alcol: 13,0% vol. PH: 3,59 Formato: 750 ML

Specifiche Tecniche

Tot. Acidita: 5,42 g/I

Residuo Zuccherino: 2,25 g/I Alcol: 13,0% vol. PH: 3,27 Formato: 750 ML
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